
Карта выбора средств для предприятий общественного питания - коммерческая кухня ред 17.09.2008
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Объекты Задачи / загрязнения / поверхности П П П П Н Н Н Н Н Н Н П Н П Н П П Н Н Н Н Н Н П П
ручная мойка ● ● ●

автоматическая мойка ○ ● ●

удаление нагаров ● ● ○

удаление запахов ● ○ ○

дезинфекция ● ●

стоки очистка, ликвидация засоров ●

жировые и белковые загрязнения ○ ○ ○ ● ○ ● ● ○ ● ○

сажа, копоть, нагары ○ ○ ● ●

комбинированные загрязнения ○ ○ ● ● ○

ржавчина, накипь ● ●

дезинфекция ● ●

жировые и белковые загрязнения ○ ○ ○ ●

сажа, копоть, нагары ○ ●

комбинированные загрязнения ○ ○ ○ ●

продукты окисления ●

дезинфекция ● ●

жировые и белковые загрязнения ○ ● ○ ○ ● ○ ○

комбинированные загрязнения ○ ○ ○ ● ○

удаление запахов, дезинфекция ● ○ ●

бетонные ● ● ● ● ● ●

наливные ● ○ ● ○ ○ ●

искусственный мрамор ● ● ● ○ ● ●

керамическая плитка, керамогранит ● ● ● ● ● ● ● ○

удаление ржавчины, минер. отложений ● ● ● ○

дезинфекция ● ●

удаление запахов ● ○ ○

мойка ●

дезинфекция ●

Условные обозначения: ● - рекомендуемый продукт  - нейтральное средство

○ - альтернативный продукт  - кислотное средство

П - пенный продукт  - щелочное средство

Н - низкопенный продукт для автоматической и CIP-мойки  - дезинфектант

сантехнические блоки

обработка рук персонала
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посуда,

кухонные принадлежности, 

инвентарь

оборудование из 

нержавеющей стали 

(пароконвектоматы, печи, 

вытяжки, и т.д.)

оборудование из 

алюминия и сплавов на его 

основе

пластик (тара, столы, 

разделочные доски)

полы
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